Periode | CE/SE Code Eindtermen / deeltaken: Inhoud Toetsvorm, Herkan
/SO wat moet je kennen en kunnen? onderwijsprogramma; -duur en sing

wat ga je hiervoor doen? code ja/nee
?

Gastheerschap Avond lessen draaien in het | Praktijktoets, Ja* 2X
periode CE restaurant en hierbij de 90 min,
2 P/HBR/ Gasten ontvangen gastheerschap 4HBRPGPBB
1.2.1 vaardigheden toepassen.
P/HBR/ Gasten plaatsen
1.2.2
P/HBR/ Bestellingen opnemen
1.2.7
P/HBR/ Draag- en serveermethoden uitvoeren
1.2.8
P/HBR/ Debarrasseren




[ Periode |

1

Periode 2

Periode 2

CE

CE

CE

P/HBR/
2.2.4

P/HBR/
3.2.1

P/HBR/
3.2.6

P/HBR/
4.1.7

Bakkerij

Bakkerij tussenproducten en bakkerij eindproducten
vervaardigen en verwerken

Keuken

receptuur hanteren voor het vervaardigen van
horecaproducten

economisch en duurzaam omgaan met grondstoffen,
gas, water en elektra

Recreatie

assisteren bij inschrijvingen en bij het
betalingsverkeer van activiteiten

Bakkerijproducten maken
met behulp van een
receptuur.

Tijdens de diner momenten
van HBR/P/3 hanteren we
recepturen en gaan we
economisch en duurzaam
om met grondstoffen, gas,
water en elektra.

In de lessen een eigen
fictief recreatie bureau
maken op papier, aan de
hand van de theorie.

Praktijktoets,
4HBRPBPBB,
90 min.

Praktijk
100 minuten
4HBRPKPBB

Praktijktoets,
100 min,
4HBRPRPBB

Ja*

Ja*

Ja*

2X

2X

2X

Maximaal 1 herkansing per jaar, aan het eind van het schooljaar in overleg met de vakdocent







Inhoud
onderwijsprogramma;
wat ga je hiervoor doen?

Periode | CE/S Code Eindtermen / deeltaken:
E/SO wat moet je kennen en kunnen?

periode CE Gastheerschap Avondlessen draaien in het
2 P/HBR/ - Gasten ontvangen restaurant en hierbij de
1.2.1 gastheerschap vaardigheden
toepassen.

P/HBR/ - Gasten plaatsen
1.2.2

P/HBR/ - Bestellingen opnemen
1.2.7

P/HBR/ - Draag- en serveermethoden uitvoeren
1.2.8

P/HBR/ - Debarrasseren

Toetsvorm,
-duur en
code

Herkansin
g ja/nee?

Praktijktoets, Ja* 2X
90 min,
4HBRPGPKB

Periode CE
1 P/HBR/
2.2.4

Bakkerij
Bakkerij tussenproducten en bakkerij
eindproducten.

behulp van een receptuur.

Vervaardigen en verwerken

Bakkerijproducten maken met

Praktijktoets, Ja* 2X
4HBRPBPKB,
90 min.




Periode
2

CE

P/HBR/
3.2.6

de technieken voor het bereiden van
tussenproducten en producten herkennen,
benoemen en toepassen.

Tussenproducten en eindproducten bereiden
door het toepassen van technieken.

Keuken
receptuur hanteren voor het vervaardigen van
horecaproducten

economisch en duurzaam omgaan met
grondstoffen, gas, water en elektra

Tijdens de diner momenten
van HBR/P/3 hanteren we
recepturen en gaan we
economisch en duurzaam om
met grondstoffen, gas, water
en elektra.

Praktijk
90 minuten
4HBRPKPKB

Ja*

2X

Periode
1

CE

Recreatie
Organisatiebureaus, entertainmentbureaus,
vervoerders inschakelen

In de lessen een eigen fictief
recreatie bureau maken op
papier, aan de hand van de

theorie.

Praktijktoets,

90 min,
4HBRP4KBP

Ja*

2X

Maximaal 1 herkansing per jaar, aan het eind van het schooljaar in overleg met de vakdocent







